C ) Menus du 20 AVRIL au 01 MAI 2026

Ecoles de Seévres-Anxaumont

SEVRES -
ANXAUMONT
LUNDI 20 MARDI 21 [IMERCREDI22  JEUDI23 | VENDREDI24
MENU ALTERNATIF
Macédoine de légumes bic Betterave et mais Chou rouge Saucisson a l'ail Feuilleté au fromage
Lieu sauce aux moules Far Normand Saucisse de Toulouse Lasagne de beeuf bio Sauté de canard
Pates bio (Pomme de terre, chou-fleur, Purée de pomme de terre Salade Semoule bio
camembert) . . . T -
Yaourt nature bio Salade verte Mousse chocolat bio Créme chocolat bio &3 Pavé d Afﬁn.0|s .
Banane bic Brie bio Compote de fruits bie
Pomme bic
.. Pain / Fromage bio Gaufre / Yaourt nature sucré / Pain / Saucisson sec Pain au lait / barre chocolat
Dejeuners Compote bic Fruit de saison Yaourt aux fruits bie Lait bio / Compote bio

Fruit de saison

R MENU ALTERNATIF
Gouters Carottes rapées bio Salade de mache et croutons CEuf dur mayonnaise Salade de haricots verts bic
Boulettes d'agneau a la Nuggets de blé Filet de dinde Hachi parmentier beeuf bio o
tomate Poélée de légumes bio Gnocchi Salade FERIE
Riz bio Comté AOP Brie bic Flan pétissier &%
Yaourt aux fruits Orange bic Ananas
Croissant / Barre de chocolat Pain / Pate a tartiner Palet Breton / Compote bic
Yaourt sucré bie Lait bie / Fruit de saison Yaourt aux fruits bie
Compote bic
Péche durable Viande frangaise Circuits courts / Produits locaux Produits bic Fait maison | Produits de saison

L’établissement bénéficie de I'aide de I’'UE dans le cadre du programme Lait et Fruits a I’école ‘@

Les menus sont élaborés et réalisés par notre chef de cuisine : Sébastien Martel, en respectant le Programme National Nutrition Santé et le GEMRCN.
Des épluchures et/ou fanes seront valorisés dans le cadre de I'atelier cuisine des TAP. Toutes nos viandes sont d’origine francaise ou UE. Pour des raisons indépendantes de notre volonté (défaut

ou erreur de livraison, promotions, aréve,...) les menus sont susceptibles d’étre modifiés.




